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  Speiseplan vom 31.08.2026 bis 06.09.2026 

Frühstück Menü I Menü II Dessert Kaffeemahlzeit Abendbeilage

Montag
31.08.2026

Apfelsaft
Schaschlik

Paprika-Maisgemüse
Reis

Knusper Gemüse Nuggets
mit Käsesoße

Salat
Kartoffelpüree

Obst aus der
Dose Kekse

Dienstag
01.09.2026

Fruchtquark
Holländische Frikandel im Blätterteig

Nudelpfanne mit Ratatouille

Gemüsefrikadelle
Kräuterquark

Griechischer Kritharakisalat (frischer
Reissalat)

Bananenpudding
Kirsch

Streuselkuchen Suppe

Mittwoch
02.09.2026

Rührei Schnippelbohneneintopf Kohlrabiauflauf mit Fleisch Fruchtjoghurt Obstboden Pommes Frites

Donnerstag
03.09.2026

Buttermilch
Schweine Gulasch mit Apfel

und Mischgemüse
Kartoffelrösti

Blumenkohlkäse-Medaillon
Kohlrabi-Möhrensalat

Salzkartoffeln
Krokantpudding Kekse Suppe

Freitag
04.09.2026

Fruchtcocktail
Fischstäbchen

Rahmspinat
Salzkartoffeln

Eierragout mit Spargel und Erbsen
Petersilienkartoffeln Fruchtquark

Nuss-
Karamellkuchen

Samstag
05.09.2026

Fruchtjoghurt Hühnersuppentopf Graupensuppe Pudding Becher Vanille Kuchen Hering in Soße

Sonntag
06.09.2026

Frühstücksei
Rosinenstuten

Rahmgeschnetzeltes
Rote Beete Apfelsalat

Salzkartoffeln

Rahmgeschnetzeltes
Tricolora mit Hollandaise

Salzkartoffeln
Raffaello-Creme

Schwarzwälder-
Kirsch -Torte
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