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  Speiseplan vom 30.03.2026 bis 05.04.2026 

Frühstück Menü I Menü II Dessert Kaffeemahlzeit Abendbeilage

Montag
30.03.2026

Bananen Nektar
Wirsingroulade mit eigener Soße

Kartoffelpüree

Sellerieschnitzel
Kräutersoße

Pfannengemüse
Kartoffelpüree

Obst aus der
Dose Kekse

Dienstag
31.03.2026

Fruchtquark
Frische Bratwurst

mit Rosenkohl
Salzkartoffeln

Nudeln
mit Tomatensoße und Schafskäse Nougatcreme Kuchen Suppe

Mittwoch
01.04.2026

Rührei Gemüse-Kartoffel-Auflauf Elsäßer Käsesuppe Fruchtjoghurt Obstboden Thunfisch- Toast

Donnerstag
02.04.2026

Grießdessert Grünkohl-Lasagne Gnocchi mit Zitronenbutter,
Cocktailtomaten und Broccoli

Vanillepudding
mit

Stachelbeeren
Kekse Suppe

Freitag
03.04.2026

Kirschen

Tagessuppe
Gebackenes Dorschfilet

Krautsalat in Dilldressing
Bechamelkartoffeln

Tagessuppe
Eier- Omelett
Rahmspinat

Butterkartoffeln
Fruchtquark Muffin Obstsalat

Samstag
04.04.2026

Fruchtjoghurt
Wochenmarkteintopf

mit Mettbällchen Wochenmarkteintopf Pudding Becher Marzipan Kuchen Salzgebäck

Sonntag
05.04.2026

Frühstücksei
Rosinenstuten

Festtagssuppe
Schweinefilet in Sahnesoße

Farmersalat
Kroketten

Festtagssuppe
Schweinefilet in Sahnesoße

Tricolora mit Hollandaise
Salzkartoffeln

Eierlikörpudding
Erdbeer-Frucht-

Schnitte Party-Frikadelle
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