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  Speiseplan vom 02.02.2026 bis 08.02.2026 

Frühstück Menü I Menü II Dessert Kaffeemahlzeit Abendbeilage

Montag
02.02.2026

Orangensaft
Nudeln mit Hackfleischsoße

Salatteller
Süßkartoffel-Gnocchi-Pfanne mit

Käsesoße Obst Kekse

Dienstag
03.02.2026

Fruchtquark
Kohlroulade

mit Rahmsoße
Kartoffelpüree

vegetarische Variation
Broccoli

Salzkartoffeln

Cappucinopuddin
g Nusskuchen Suppe

Mittwoch
04.02.2026

Rührei
Reibeplätzchen

Apfelmus
Schnittbohneneintopf

Bockwurst Fruchtjoghurt Pflaumenkuchen Toast Florida

Donnerstag
05.02.2026

Grießbrei
Sülze mit Remouladensoße

Rote Beete Apfelsalat
Bratkartoffel

Nudelgratin mit Blumenkohl und
Brokkoli Kokospudding Frische Waffeln Suppe

Freitag
06.02.2026

Kirschen

Schollenfilet
mit Senfsoße

Krautsalat in Dilldressing
Salzkartoffeln

Eier in Senfsoße
Möhrengemüse
Salzkartoffeln

Fruchtquark Kekse

Samstag
07.02.2026

Fruchtjoghurt
Winterlicher Eintopf

mit Wurst Kartoffelsuppe Pudding Becher Kiwikuchen Tortellini Salat

Sonntag
08.02.2026

Frühstücksei

Hühnerbrühe mit Einlage
Hähnchen Cordon Bleu

Farmersalat
Salzkartoffeln

Hühnerbrühe mit Einlage
Hähnchen Cordon Bleu

Romanesco
Salzkartoffeln

Bayrische Creme
mit roten
Früchten

Käse-Sahnetorte

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

                               1 / 1


